Obijetivos

REPAQ

PACKAGING CONSULTING

Modalidad: In company/
LOL (Live on-line)

6 horas

El curso desarrollara las competencias y habilidades necesarias para:

Garantizar la transicion eficaz desde v6 a v7

Identificar los recursos y timing necesario para su implantacion.

Desarrollar el plan de transicién a v7 y de mantenimiento continuo de la norma.
Capacitar al equipo de auditores internos.

El curso va dirigido a personal con experiencia previa en la implantacidny el mantenimiento de versiones anteriores
de la norma.

Programa

1.

2.

Introduccién a los cambios especificos de v7.

Requisitos de los sistemas, instalaciones y equipos.

a.

Compromiso del equipo directivo y mejora continua: politica calidad, revision del sistema por la
direccién, plan de cultura de seguridad alimentaria en packaging, responsabilidades internas y
externas respecto el sistema.

Gestidon de riesgos HACCP, VACCP, TACCP. Gestion de peligros y riesgos para la seguridad
alimentaria y para la calidad en base a prerrequisitos; Gestion de amenazas de contaminacion
deliberada (product defence), Gestion de vulnerabilidades al fraude en packaging.

Sistema de gestién de calidad y seguridad del producto: especificacionesy desarrollo de producto
y productos funcionales, auditorias internas en base al riesgo, homologacién de proveedores,
procesos externalizados, garantia de trazabilidad, gestion adecuada de reclamaciones e
incidentes y gestion de crisis.

Instalaciones y planes de prerrequisitos: condiciones ambientales, flujos e identificacion de zonas
sensibles, gestion de equipos, plan de mantenimientoy control de reparaciones temporales, plan
de limpieza ampliado a zonas auxiliares, plan de control microbioldgico, gestidon de elementos de
contaminacion (vidrios, cortantes y punzantes, quimicos, alérgenos y otros, gestion de residuos,
plan DDD, plan de formacion y competencias.
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e. Buenas practicas de fabricacion: procedimientos de limpiezay despeje de linea, entrada de
objetos personales, pautas de higiene y vestimenta de proteccion
f.  Control de producto y proceso: control de proceso, control de impresién, control de producto,
recepcion, almacenamiento y transporte. Plan de control de pardmetros criticos de producto
(migraciones y composicion) y verificacion con el plan de calibracion

3. Requisitos para la comercializacién de packaging.

4. Protocolos pre y post auditoria.
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